
L A  C A RT E
L A  B I È ROT H È Q U E 

G R A M O N T



Des goodies, des coffrets, 
tout pour se faire plaisir.

Plus de 1000 réfs  
de boissons artisanales 
avec lesquelles matcher.

Partage tes meilleures rencontres 
et expériences sur les réseaux !

#labierotheque
Suis-nous sur les réseaux !

Ta
seule 
chance 
de shoper

si t’es 
plutOt 

rencontres 
en ligne

 E S PACE  BO UTIQ U E 

 L ABIE ROTH EQ U E . FR 

Découvre les bières 
les plus fraîches de ta région

Liste des allergènes et produits associés pouvant 
être contenus dans nos aliments : céréales conte-
nant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, 
kamut ou leurs souches hybrides). Crustacés. Mol-
lusques. Œufs. Poissons. Arachides. Soja. Fruits à 
coque (amandes, noisettes, noix, noix de pécan, 
macadamia du Brésil, du Queensland, pista-
ches). Lait y compris le lactose. Céleri. Moutarde. 
Graines de sésame. Anhydride sulfureux et sulfites 
en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/L. 

Lupin. 

La maison n’accepte pas les chèques et ne fait pas 
crédit. Moyens de paiement acceptés : CB, titres 
restaurants, espèces. Prix TTC, service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consom-
mer avec modération. Pour votre santé, pratiquez 

une activité physique régulière.



Liste des allergènes cf. page 2
Prix ttc service compris 

Shirley Temple 24CL ..................................................... 7,00€
Sirop de cerise Monin, ginger beer Hysope,  
limonade Ogeu

White Carribean 24cl ................................................... 7,00€
Purée de mangue, purée de coco, lait, 
jus d’ananas, thé vert

Virgin mojito 16cl ......................................................... 7,00€
Menthe fraiche, cassonade, citron vert, 
eau gazeuse

Kir 14cl  .......................................................................... 4,50€

Strawbale - Pink Pastaga 46° 3cl .................................. 5,00€

Del Professore - Vermouth Rosso 18° 6cl .................... 6,50€
Frais aux notes d’agrumes, avec de beaux amers

Sot de l’ange - Vermouth Blanc 16° 6cl ........................ 6,00€
Frais, mentholé, herbacé, vif

 C L A S S I Q U E  S A N S  A LC O O L 

 A P É R I T I F 

Installe-toi, détends-toi ; on te présente les cocktails 
du moment. Ils sont toujours en mouvement, comme 
une playlist qui ne s’arrête jamais.

Nos as de la mixologie sont là pour te surprendre. 
Des cocktails fruités, épicés et même des mystères 
en bouteille, on a de tout.

La carte évolue constamment, alors à chaque visite 
tu découvriras de nouvelles pépites. Si tu cherches 
à passer un moment relax, à déguster des saveurs 
incroyables, laisse toi tenter.

L’ambiance est chill, les cocktails sont top. 
Trinquons à l’instant présent !

cocktail
&  A P É R I T I F

Mojito 16cl

Classique ................................................................... 9,50€
Rhum Plantation 3 stars *** cassonnade, menthe fraiche, 
citron vert, eau gazeuse

Mangue, passion, fraise, framboise ............................. 10,50€

spritz 24cl ..................................................................... 9,00€
Select aperitivo, Prosecco, eau gazeuse

Cosmopolitan 15cl ...................................................... 10,00€
Vodka, triple sec, jus de cranberry, jus de citron

Gin tonic 24cl ............................................................... 12,00€
Belle complexité aromatique

Sex on the beach 22cl ................................................. 10,00€
Vodka, crème de pêche, jus de cranberry, jus d’ananas

Moscow mule 14cl ....................................................... 10,00€
Vodka, jus de citron vert, citron vert, ginger beer

London mule 14cl ........................................................ 11,00€
Gin, jus de citron vert, citron vert, ginger beer

Jamaïcan mule 14cl ..................................................... 11,00€
Rhum Plantation 5 ans, jus de citron vert, citron vert, 
ginger beer

Cuba libre 18cl .............................................................. 9,00€
Rhum Plantation 3 stars ***, jus de citron vert, euskola

ti punch 8cl ................................................................... 9,00€
Rhum, cassonnade, jus de citron vert

D E M A N D E  L E S  

C O C K TA I L S  D U  M O M E N T 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.
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Prix ttc service compris 

DÉCOUVRE
TON STYLE

céréaliercéréalier

ameramer

torréfiétorréfié

acideacide

MaltéMalté

fruitéfruité

Bienvenue dans notre interprétation de l’Arbre 
des Styles, où chaque ramification symbolise une 
famille de bières, chacune possédant sa propre 
personnalité et des saveurs ensorcelantes.



 A C I D E 

Tu aimes :

1. Les agrumes, les fruits (rouges ou 
tropicaux), l’acidulé ?

2. Les sensations vineuses, le cuir, le funk, 
l’acidité ?

Alors tu aimeras :

1. Les Sours (les Berliner Weisse, les Göse, etc.) ;

2. Les Lambics, les Wild Ales.

 C É R É A L I E R 

Tu aimes : 
Les céréales, la subtilité, les épices, la douceur ?

Alors tu aimeras : 
Les Saisons (ou Farmhouse), les bières 
de blé (ou Wheat beer) ou les Pils/Pilsner.

 A M E R 

Tu aimes : 
L’amertume, la sécheresse herbacée 
et résineuse, le houblon ?

Alors tu aimeras : 
Les IPA, les Pale Ale, les Saison, les Lager (Pils).

 F R U I T É 

Tu aimes : 
Les fruits (tropicaux, rouges), les agrumes, etc. ?

Alors tu aimeras : 
Les NEIPA, les Pastry Sour et les Sours aux fruits.

 T O R R É F I É 

Tu aimes : 
Le café, le chocolat, la saveur toastée, le cacao ?

Alors tu aimeras : 
Les Stout, les Porter, les Baltic Porter 
ou leur version Impérial (plus alcoolisées).

 M A L T É 

Tu aimes : 
Le caramel, le miel, les fruits secs, la rondeur ?

Alors tu aimeras : 
Les Amber/Brown Ale, les Triples, 
Les Quadrupels, les Barley Wine.

MAINTENANT 
TU SAIS 

TU SAIS PAS
QUOI CHOISIR ?
Trouve la bière qui s’accorde à ton palais.

B I È R E S  P R E S S I O N



MIDI & SOIR

Liste des allergènes cf. page 2
Prix ttc service compris 

MIDI & SOIR 11h45 / 14h15 & 18h30 / 22h00 
Jusqu’à 23h00 du jeudi au samedi

 E NTRÉ E 

velouté du moment ................................................... 6,00€ 

Demande à l’équipe

Mini césar ................................................................... 7,50€ 

Aiguillettes de poulet pané, salade romaine, sauce césar, 
tomate séchée, œuf mollet, croûtons et Grana Padano

mini végé ..................................................................... 7,00€

Boulgour assaisonné, courge rôtie au miel et herbes, 
poêlée de légumes de saison

 CL A SS IQ U E 

Hot dog ..................................................................... 15,00€ 

Pain viennois, Knack Maison Garcia, relish, sweet mustard, 
oignons frits servis avec frites

Pièce du boucher 180 gr .......................................... 14,00€

Accompagnée de frites et salade verte. 
Sauce au choix : relish, Bièrothèque ou poivre

Entrecôte 180 gr ..................................................... 17,50€ 

Accompagnée de frites et salade verte, beurre au câpres 
et échalotes

Fish and chips .......................................................... 14,50€ 

Accompagné de frites et salade verte, sauce tartare

 PO UTIN E 

bœuf .......................................................................... 17,50€ 

Frites, frites de patates douces, boeuf émincé, sauce cheddar 
au whisky, chips de jambon et oignons frits

poulet ....................................................................... 14,00€ 

Frites, frites de patates douces, aiguillettes de poulet, 
sauce cheddar au whisky, chips de jambon et oignons frits

montagnarde ........................................................... 15,00€

Frites, frites de patates douces, lardons à la bière, fromage à 
raclette, sauce Bièrothèque, chips de jambon et oignons frits

 SAL AD E 

césar ........................................................................ 14,50€

Aiguillettes de poulet pané, salade romaine, sauce césar, 
tomate séchée, œuf mollet, croûtons et Grana Padano

végé ........................................................................... 14,00€ 

Boulgour assaisonné, courge rôtie au miel et herbes, 
poêlée de légumes de saison, fêta assaisonnée

 B U RG E R    Servi avec 
des frites

Smash** ................................................................... 13,50€

Buns brioché, steak de bœuf de 150 gr smashé, sauce cocktail, 
tranche de cheddar, tomate séchée, salade romaine et frites

Chicken ..................................................................... 15,50€

Buns brioché, sauce tartare, aiguillettes de poulet pané, 
tranche de cheddar, tomate séchée, salade romaine

Pulled Duck .............................................................. 18,50€ 

Buns noir, steak de canard, sauce bethmale, röstis de pommes de 
terre, roquette, compotée d’oignon, tomate séchée et frites

Raclette** .............................................................. 18,00€ 

Buns noir, steak haché de 150gr, fromage à raclette, bacon 
grillé, tomate séchée, salade romaine

Végévor..................................................................... 13,00€

Buns brioché, pesto, rösti de légumes, coulis de betterave, 
tomate séchée, salade romaine

 S U PPLÉ M E NTS 

tasty
F O O D

UN MENU PROPOSÉ PAR GAMBRINUS, 
ADAPTÉ AUX P’TITS GALOPINS QUI 
N’AIMENT RIEN.

Saucisse knack Maison Garcia ou aiguillettes 
de poulet pané ou steak haché 150gr, frites 
ou salade, compote de pomme ou boule 
de glace, sirop Monin à l’eau.

Menu kids

11,00€

**Steak .......................+3€
Bacon..........................+2€
Frites de 
patates douces .......+2€

Œuf .............................+2€
Sauce cheddar ........+2€



PLANCHE
GAMBRINUS

70,00€
120cm
de pur
bonheur

UN MIX 
DE SAVEURS 
À PARTAGER

JEAN SANS 
PEUR
CONSEILLÉ
POUR 6 SOIT
16,50€/PERSONNE

TEMPURAS DE LÉGUMES, 
TENDERS DE POULET, NACHOS, 
CROQUETTES VEGGIE, 
CROQUETTES CHORIZO, 
TATAKI DE BOEUF, CHEESE & 
FRIES, CAMEMBERT RÔTI À L’AIL

99,00€

Burger 
geant ARROW 

SMASH 
BURGER

6 SMASH BURGERS 
SERVIS SUR PIQUE, 

SAUCE CHEDDAR 
ET FRITES

grandiose75,00€

4
5

c
m

UNIQUEMENT 
LE SOIR



 À  PARTAG E R 

Frites .......................................................................... 5,00€

Assaisonnées façon Bièrothèque

Cheese’n fries ............................................................ 7,50€

Frites, sauce Bièrothèque, chips de jambon et oignons frits

Frites de patates douces .......................................... 5,50€

Tout simplement délicieuses

Nachos ........................................................................ 7,50€

Chips de tortilla, guacamole et oignon frit

Chicken crispy ........................................................... 9,00€

Tenders de poulet panés, sauce BBQ

Croquettes veggie ..................................................... 7,50€

Accompagnées de coulis de piquillos et salade verte

Croquettes chorizo .................................................. 8,50€

Accompagnées de coulis de piquillos et salade verte

Camembert rôti ....................................................... 12,00€

Camembert rôti à l’ail dans une feuille de brick, toasts à l’ail

Tataki de bœuf ......................................................... 12,50€

Émincé de boeuf snacké, marinade exotique, graines 
de sésame blanc

Tempura de légumes.................................................. 7,00€

Légumes croquants du moment, panure à la bière

 PL AN CH E 

Planche charcuterie .............................................. 20,00€

Charcuterie Maison Garcia, cornichons, beurre 
et salade assaisonnée

Planche de fromages .............................................. 19,50€

Bethmale, Fourme d’Ambert, Comté, cabécou, beurre, fruits 
secs et salade assaisonée

Planche mixte disponible à toute heure ................................... 25,00€

Charcuterie Maison Garcia, Bethmale, Fourme d’Ambert, 
Comté, cabécou, cornichons, beurre et salade assaisonnée

Planche mixte XXL ................................................... 70,00€

Conseillée pour 4

PLanche de ribs laqués à la bière ..................... 40,00€

Plat-de-côtes de cochon Maison Garcia laqué à la réduction 
de bière & miel, pommes de terre grenaille

SHARE
F O O D

18h30 à 22H00 & du jeudi 
au samedi jusqu’à 23H00

Pour accompagner du poisson, les bières de blé (blanches) ou 
acidulées (Göse Nature, Berliner Weisse) sont idéales grâce à leur 
vivacité et leur fraîcheur.

Pour le porc, les bières maltées sont intéressantes car elles 
apportent une certaine rondeur et des notes de caramel. 
Les doubles ou triples belges sont également un bon choix.

Pour le bœuf, il y a de nombreuses options en fonction de 
la cuisson. Les bières audacieuses comme la vieille Kriek peuvent 
surprendre, mais une saison plus ou moins 
sauvage est un choix plus classique.

Pour le canard, des bières spontanées aux fruits sont 
surprenantes, mais des bières plus maltées avec du corps 
et des notes plus riches conviennent aux versions 
plus gourmandes.

 Les planches mixtes s’accompagnent bien de Pils, de Triples 
et de Session IPA, selon les goûts et les palais.

 Pour le poulet, une pils sèche, une session IPA pour sa 
fraîcheur ou une saison pour ses notes poivrées sont 
de bons choix.

 AC C O R D S  B I È R E  E T  P L AT 

UNIQUEMENT 
LE SOIR
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 C A F É 

Expresso (ou serré)  .......................................................... 1,90€ 

allongé  ...................................................................... 2,00€ 

Double  ........................................................................ 3,60€ 

Noisette  ..................................................................... 2,20€ 

Thé et infusion Bio  .................................................... 4,20€

Grand crème  .............................................................. 4,20€ 

Chocolat chaud  ........................................................ 4,00€

Chocolat/café Viennois  ........................................... 5,00€

Cappuccino  ................................................................ 4,50€ 

Café frappé sirop au choix .................................................. 5,50€

Irish coffee ................................................................ 9,00€

 D E S S E RT 

mousse au chocolat .................................................. 6,00€ 

café gourmand........................................................... 7,50€ 

brownie ...................................................................... 7,00€ 

brioche perdue .......................................................... 6,50€

 D I G E S T I F   4CL

Eau-de-vie ....................................................................7,00€

RHUM ARRANGé .............................................................7,00€

La menta liqueur de menthe artisanale 6cl ......................... 7,00€

Bière stout du moment 12,5cl/25cl ....................sur demande
Cognac IRIS POIVRÉ 40°  ............................................... 15,00€

Fanny Fougerat - XO 
Frais, floral, aux notes d’agrumes et mentholées

Calvados selection 40°  ............................................... 9,50€
Christian Drouin - VSOP 
Gourmand, fruité, subtil et équilibré

Bas-Armagnac saphir Jaune 46°  ............................... 11,00€
Domaine de Saoubis - VSOP 
Fruité, pur, suave et long

sweet
T H I N G

Bière et dessert, ça rime et ça fonctionne plutôt bien :

Les salades de fruits se marieront avec des sours aux 
fruits, voire des IPA bien tranchées :  mangue, ananas.

Les Stouts, feront des merveilles avec la glace 
à la vanille, au chocolat ou au café.

Tentez la crème brûlée vanille avec un Barley Wine, 
la douceur des malts, les petites notes orangées et 
de fruits secs ont tout pour ravir votre palais !

Sur le brownie, pour une version gourmande, 
un Imperial Stout, plutôt sec, mais tout en rondeur.

Pour un côté plus sec, un Stout classique. 
Torréfaction, café, chocolat, amertume 
douce, s’allient parfaitement.

Accords bières & desserts

MIDI & SOIR



Drink

 SO F T 

Euskola / Euskola zéro 33cl ....................................... 4,40€

Fritz 33cl ....................................................................... 4,40€
Orange ou Rhubarbe

Jus de fruits Artisanal & bio 20cl ..................................... 4,40€
Pressoir Pays-Basque 
Pomme, Orange, Ananas, Multifruits, ACE

Tonic Artisanal & bio 20cl.................................................. 4,40€
Hysope 
Classique, concombre, ginger beer ou sureau

Jus pressé 20cl.............................................................. 3,20€
Orange ou Citron

Thé glacé Artisanal & bio 33cl .......................................... 4,40€
Arima 
Thé noir pêche ou thé vert menthe

Thé glacé Maison 33cl .................................................. 5,00€

limonade ogeu 25cL ....................................................... 4,40€

Eau Ogeu gazeuse 33cl/1L .....................................4,00€ / 6,00€

eau Ogeu plate 33cl/1L .........................................4,00€ / 6,00€

Sirop à l’eau 22cl .......................................................... 3,00€

Diabolo 22cl .................................................................. 3,50€

 BIÈ RE  SAN S  ALCO O L 

Edmond - dark amber 0.5° 33cl ....................................... 7,50€
Torréfiée et fruitée

Edmond - ipa bio 0.9° 33cl ................................................ 7,50€
Amère et fruitée

Edmond - blanche bio 0.5° 33cl ....................................... 7,50€
Céréalière et fruitée

Edmond - la blonde bio 0.5° 33cl .................................... 7,50€
Fine amertume, maltée léger

Sesma - Sin 0,5° 33cl ......................................................... 7,00€
Céréalière

Mikkeller - Energibajer 0,0° 33cl .................................. 8,00€
Céréalière et fruitée

Warsteiner - Fresh 0,0° 33cl........................................... 6,50€
Céréalière et amère

 WHIS K Y   2/4CL

Original 40° ........................................................3,50€ / 6,00€
Hankey Bannister - Blended whisky

Buffalo Trace 40° .............................................. 4,00€ / 7,00€
Buffalo Trace - Bourbon 
Doux, gourmand avec du caractère

Miyagikyo 45° ...................................................5,50€ / 10,00€
Nikka - Single Malt 
Fruité, floral, frais et subtil

BIG PEAT 12 ANS 46°  ................................................ 6,00€ / 11,50€
Big Peat - Blended Malt 
Un blend aux notes fumées, iodées, épicées, une certaine 
puissance ; un concentré de tourbe relevé par la fraîcheur 
des notes mentholées et végétales

 RH U M   2/4CL

Hampden 8 ans 46° ................................................6,50€ / 12,00€
Hampden - Rhum vieux 
Puissant, sec, épicé et équilibré

Barbade 5 ans 40° ................................................... 4,00€ / 7,00€
Plantation - Rhum vieux 
Généreux, rond et gourmand

Rhum vaval 50,6°..................................................5,00€ / 8,50€
Clairin - Rhum blanc 
Pur jus de canne à sucre. Magnifique d’élégance et complexité. 
Notes d’agrumes, de fruits jaunes, de truffe noire, d’olive et 
épices douces

 TU  N E  LE  B OIR A S  Q U ’ I CI   2/4CL

Barbados Plantation 2011 50°  ........................... 6,00€ / 11,00€
Rhum Vieux. Cacao, chocolat, fruits secs, bouche ample, 
ronde et gourmande. Finish Bourbon/Cognac/Maury

Trinidad Plantation 2009 52° ............................. 6,00€ / 11,00€
Rhum Vieux. Gourmand et acidulé, notes de zestes de citron. 
Finish Bourbon/Cognac/Tokaj

Jamaica Plantation 2009 53° .............................. 7,00€ / 13,00€
Rhum Vieux. Original et fruité avec ses notes d’orange. 
Finish Bourbon/Cognac/ Vin d’orange espagnol

Australia Plantation 2009 45° ...........................6,50€ / 12,00€
Rhum Vieux. Notes de fruits tropicaux, bouche typique du 
sherry : cacaotée, légèrement oxydative, finale réglissée. 
Finish Bourbon/Cognac/Palo Cortado

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

EXCLUSIVITÉ BIÈROTHÈQUE / PLANTATION
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EN PLUS DES VINS AFFICHÉS À LA CARTE, VOUS POUVEZ DÉGUSTER SUR PLACE NOTRE BELLE 
SÉLECTION DE BOUTEILLES DE VIN NATUREL OU EN BIODYNAMIE DISPONIBLES EN CAVE : 
PRIX AFFICHÉ + 50% DU PRIX

 B L AN C  S EC 

Domaine de la Tourlaudière, Chardonnay
Muscadet Sèvre & Maine, Nature  5,00€ / 28,00€

Vin vif, fruité, sec, belle tension. 

Monsieur S, Juste le Blanc
Limoux, Biodynamie  6,00€ / 34,00€

Vin de France, Nez floral, fruité, la bouche offre un certain volume 
mais avec beaucoup de fraîcheur et de plaisir.

Domaine Mas del Périé, Pièces Longue
Cahors, Biodynamie  41,00€

Vin de France, chenin, grand chenin du sud-ouest : gourmand, 
généreux, complexe et minéral.

 B L AN C  D O UX 

Domaine de labarthe, gaillac
Sud-Ouest, Bio  6,00€ / 34,00€

Gaillac doux, mauzac, vin doux, sucré, fruité, mentholé et mûr.

Domaine de montgilet, COTEAUX DE L’AUBANCE
Vallé de la Loire, En conversion   7,00€ / 39,00€

Coteaux de l’aubance, chenin, complexe, aux belles notes de fruits  
mûrs, coing, abricot sec d’iris, une bouche explosive, gourmande, 
grasse  et salivante

 ROS É 

Souvenir du var 
Provence, Raisonnée  6,00€ / 34,00€

IGP VAR, Grenache/Cinsault, rosé fin, fruité, sec et précis. 

 VIN  O R AN G E 

Domaine scarlata, Carré de lune
Languedoc, Nature  35,00€

Légère Macération qui donne cette belle teinte légèrement orangée. 
Vin du sud, rond, mais non dénué de vivacité : des notes de fruits mûrs 
et de beaux amers en finale.

 RO U G E 

Domaine Jean David 
Côtes du Rhône, Biodynamie   5,50€ / 31,00€

Fruits rouges, épices, garrigue, bouche souple, avec du volume,   
juteuse, fraîche, beaux tannins.

Domaine V Peyres, impeccable
Sud-Ouest, Biodynamie  5,00€ / 28,00€

Vin de France, gamay / merlot / syrah, rouge de Gaillac plein de fruits, 
très souple, frais et juteux.

Domaine Labranche-Laffont 
Madiran,  Biodynamie 6,00€ / 34,00€

Beaucoup de finesse, de concentration et de gourmandise  
pour ce Madiran. Très bel équilibre.

 CHAM PAG N E 

lallier 
Champagne, Brut 85,00€

Chardonnay / pinot noir, notes d’agrumes, de fruits blancs 
et de brioche, bulles fines, bouche fraîche, intense et fruitée.

Sandrin, À Travers Celles 
Champagne, Biodynamie, Extra Brut 105€

Pinot noir / pinot blanc, fruité , floral, touches salines en bouche, 
complexité, gourmandise, précision et équilibre sont au rendez-vous !

12cl / 75cl

12cl / 75cl

12cl / 75cl

75cl

12cl / 75cl

75cl

Wine
B U V E Z  M I E U X



16,50€

Disponibletout le mois

BURGER
D’HALLOWEEN

16,50€

BURGER
D’HALLOWEEN


